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подготовки: 

19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания 
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направленность(профиль): 

Технология и организация производства продукции индустрии питания и специализированных 
пищевых продуктов 

   

1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

1.1. Цели: 
     

сформировать у обучающихся целостное представление об экономике предприятия пищевой промышленности, умение 
принимать управленческие решения, ориентированные на повышение эффективности деятельности и укреплении 
конкурентоспособности предприятия 
1.2. Задачи: 

     

- дать целостное представление о предприятии как основном субъекте предпринимательской деятельности, его целях, 
функциях, структуре ресурсов; 
- представить особенности экономической работы на предприятиях различных отраслей пищевой промышленности; 
- раскрыть основы оценки эффективности и конкурентоспособности предприятия на рынках пищевой продукции; 
• сформировать практические навыки в области расчѐта и оценки экономических показателей деятельности предприятия 
пищевой промышленности 

       

2. ФОРМИРУЕМЫЕ КОМПЕТЕНЦИИ И ИНДИКАТОРЫ ИХ ДОСТИЖЕНИЯ 

ОПК-5 : Способен организовывать и контролировать производство продукции питания 

ОПК-5.1 : Знает принципы разработки и реализации мероприятий по управлению качеством и безопасностью кулинарной 
продукции на предприятиях индустрии питания; основные требования к созданию систем менеджмента качества и 
безопасности пищевой продукции; медико-биологические требования и санитарные нормы качества пищевых продуктов, 
экологические требования к производству продукции общественного питания массового изготовления и 
специализированных пищевых продуктов; обязательные требования стандартов к качеству продукции общественного 
питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 

ОПК-5.2 : Умеет составлять программы контроля за соблюдением технических и санитарных условий работы структурных 
подразделений, выполнением сотрудниками стандартов предприятия, обеспечением безопасности и качества продукции и 
услуг 

ОПК-5.3 : Владеет основными приёмами и способами производства продукции общественного питания массового 
изготовления и специализированных пищевых продуктов в соответствии с требованиями к ее качеству, навыками контроля 
основных показателей качества, безопасности и микробиологических показателей пищевой продукции 

УК-10 : Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях жизнедеятельности 

УК-10.1 : Знает принципы функционирования системы хозяйствования, основные экономические понятия, источники 
экономического роста, границы вмешательства государства в экономику 

УК-10.2 : Умеет анализировать информацию, необходимую для принятия обоснованных экономических решений и 
критически оценивать возможности экономического развития страны и отдельных секторов её экономики 

УК-10.3 : Владеет способами поиска и использования источников информации о правах и обязанностях потребителя 
финансовых услуг, методикой анализа основных положений договора с финансовыми организациями 

       

3. КРАТКАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА СОДЕРЖАНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Код 
занятия 

Темы, планируемые результаты их освоения Курс Часов 
Прак. 
подг. 

1.1 

Тема 1. Отраслевая структура экономики России 
Производственная сфера. Непроизводственная сфера 
Знать: отрасли материального и нематериального производства, тенденции 
развития национального хозяйства; 
производственную, социальную и рыночную инфраструктуру экономики 
Уметь: оценивать функционально-отраслевую структуру народного хозяйства 
оценивать изменения инфраструктуры экономики 
Владеть: методикой расчѐта структуры промышленности народного хозяйства; 
расчетом показателей уровня развития инфраструктуры экономики 
/Ср/ 

3 8 0 

1.2 

Тема 2. Роль и место аграрно-продовольственного комплекса в экономике 
России. 
Структура агропромышленного (АПК) комплекса. Значение АПК в экономике 
страны 
Знать: функции и звенья агропромышленного комплекса; 
продовольственный комплекс и продуктовые подкомплексы 
Уметь: оценивать состояние агропромышленного комплекса и его значение в 
народном хозяйстве; 
устанавливать производственно-экономические  связи между отраслями в АПК 
Владеть: методикой расчета показателей развития АПК России; 
методикой расчета показателей производственной безопасности страны /Ср/ 

3 8 0 

1.3 
Тема 3. Пищевая промышленность в условиях рынка 
Структура пищевой промышленности. Роль пищевой промышленности в АПК 

3 8 0 

  



 

страны 
Знать : функции и задачи предприятий пищевой промышленности в условиях 
конкуренции, движущие мотивы развития их экономики; 
роль пищевой промышленности, проблемы и перспективы развития пищевой 
промышленности 
Уметь: оценивать структуру пищевой промышленности; 
оценивать перспективы развития пищевой промышленности 
Владеть: методами оценки эффективности вложений капитала в отрасли 
пищевой промышленности; 
методикой расчета факторов, влияющих на размещение предприятий пищевой 
промышленности /Ср/ 

   

1.4 

Тема 4. Пищевая продукция и ее качество. 
Товарная политика и продуктовая дифференциация в пищевой 
промышленности. Группы пищевых продуктов. Товарная номенклатура. 
Ассортимент продукции, широта ассортимента, полнота ассортимента, 
устойчивость ассортимента, обновляемость ассортимента, рациональность 
ассортимента. Продуктовая дифференциация продуктов. Качество продукции 
понятие, показатели.  Система менеджмента качества: ГОСТ, ИССО-9000, GMP, 
HAASP. 
Знать: элементы товарной политики, направления ассортиментной политики; 
показатели качества продукции, систему менеджмента качества продукции 
/Лек/ 

3 1 0 

1.5 

Тема 4. Пищевая продукция и ее качество. 
Товарная политика и продуктовая дифференциация в пищевой 
промышленности. 
Группы пищевых продуктов. Товарная номенклатура. Качество продукции 
понятие, показатели. Управление качеством на пищевых предприятиях. Система 
менеджмента качества: ГОСТ, ИССО-9000, GMP, HAASP. 
Уметь: проводить оценку по системе менеджмента качества; 
использовать нормативные акты. регламентирующие качество пищевых 
продуктов 
Владеть: методами расширения ассортиментной политики; 
регламентом контроля качества пищевой продукции 
/Пр/ 

3 1 0 

1.6 

Тема 4. Пищевая продукция и ее качество. 
Спрос на продукцию. Товарная политика предприятий, принципы товарной 
политики. 
Знать: элементы товарной политики, направления ассортиментной политики; 
принципы и основы внедрения товарной политики на предприятии 
Уметь: проводить оценку по системе менеджмента качества; 
применять нормативно-регламентирующие акты по установлению качества 
производимой продукции 
Владеть: методами расширения ассортиментной политики; 
методикой контроля качества продукции 
 
/Ср/ 

3 9 0 

1.7 

Тема 5. Формы общественной организации производства. 
Концентрация производства. Специализация производства. Кооперирование. 
Знать: основные формы общественной организации производства; 
экономическое содержание показателей хозяйственно-финансовой деятельности 
предприятия 
Уметь: разрабатывать организационно-экономические мероприятия, 
нацеленные на развитие экономического потенциала предприятия, повышение 
его эффективности и укрепление конкурентоспособности; 
использовать показатели для оценки концентрации производства 
Владеть: формами организации производства; 
формами специализации производства 
 
/Ср/ 

3 9 0 

1.8 

Тема 6. Размещение пищевых предприятий. 
Особенности географического размещения пищевых предприятий на 
территории страны 
Знать: особенности, влияющие на характер размещения пищевых предприятий; 
особенности отраслей пищевых производств, существенно влияющих на 
характер размещения предприятий 
Уметь: проводить оценку размещения предприятий в зависимости от 
особенностей, влияющих на процесс размещения; 
группировать размещение предприятий по отраслям 
Владеть: методами распределения по признакам размещения пищевых 

3 9 0 

  



 
предприятий; 
принципами размещения пищевых предприятий /Ср/ 

   

1.9 

Тема 7. Ценообразование в отраслях пищевой промышленности. 
Факторы, влияющие на ценообразование в отраслях пищевой промышленности. 
Виды цен 
Знать:  порядок формирования и методы управления затратами; 
методы и принципы ценообразования, расчет цен, ценовую политику 
предприятия. 
Уметь:  оценивать экономическую эффективность ресурсов, затрат предприятия; 
осуществлять порядок формирования отпускных цен 
Владеть: методикой расчѐта показателей эффективности использования 
ресурсов предприятия; 
методикой формирования отпускных цен предприятия и промышленности /Ср/ 

3 9 0 

1.10 

Тема 8. Научно-технический прогресс и инновации в пищевых отраслях. 
Сущность и значение научно-технического прогресса для пищевых и 
перерабатывающих предприятий. 
Факторы и показатели технического уровня производства. Механизация 
производства, частичная, комплексная расчет механизации пищевого 
производства. 
Знать: экономическое содержание показателей хозяйственно-финансовой 
деятельности и инвестиционной 
предприятия; 
простое и расширенное производство, реальные и портфельные инвестиции 
Уметь:  оценивать экономическую эффективность инвестиционных ресурсов и 
затрат предприятия; 
оценивать влияние научно-технического прогресса для предприятий пищевой 
промышленности 
Владеть:  методами оценки эффективности капитальных вложений; 
метолами выбора наиболее выгодного варианта вложений капитала /Лек/ 

3 1 0 

1.11 

Тема 8. Научно-технический прогресс и инновации в пищевых отраслях. 
Механизация производства, частичная, комплексная расчет механизации 
пищевого производства. 
Автоматизация производства, компьютеризация производства. 
Уметь:  оценивать экономическую эффективность инвестиционных ресурсов и 
затрат предприятия; 
оценивать влияние научно-технического прогресса для предприятий пищевой 
промышленности 
Владеть:  методами оценки эффективности капитальных вложений; 
метолами выбора наиболее выгодного варианта вложений капитала /Пр/ 

3 1 0 

1.12 

Тема 8. Научно-технический прогресс и инновации в пищевых отраслях. 
Химизация пищевого производства. Инновация производства, понятие и 
классификация. 
Знать: экономическое содержание показателей хозяйственно-финансовой 
деятельности и инвестиционной 
предприятия; 
простое и расширенное производство, реальные и портфельные инвестиции 
Уметь:  оценивать экономическую эффективность инвестиционных ресурсов и 
затрат предприятия; 
оценивать влияние научно-технического прогресса для предприятий пищевой 
промышленности 
Владеть:  методами оценки эффективности капитальных вложений; 
метолами выбора наиболее выгодного варианта вложений капитала /Ср/ 

3 4 0 

1.1 

Подготовка и проведение зачета с оценкой 
 
Знать: принципы функционирования системы хозяйствования, основные 
экономические понятия, источники экономического роста, границы 
вмешательства государства в экономику; 
принципы разработки и реализации мероприятий по управлению качеством и 
безопасностью кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания; 
основные требования к созданию систем менеджмента качества и безопасности 
пищевой продукции; медико-биологические требования и санитарные нормы 
качества пищевых продуктов, экологические требования к производству 
продукции общественного питания массового изготовления и 
специализированных пищевых продуктов; обязательные требования стандартов 
к качеству продукции общественного питания массового изготовления и 
специализированных пищевых продуктов 
 
Уметь: анализировать информацию, необходимую для принятия обоснованных 

3 4 0 

  



 

экономических решений и критически оценивать возможности экономического 
развития страны и отдельных секторов её экономики; 
составлять программы контроля за соблюдением технических и санитарных 
условий работы структурных подразделений, выполнением сотрудниками 
стандартов предприятия, обеспечением безопасности и качества продукции и 
услуг 
 
Владеть: способами поиска и использования источников информации о правах и 
обязанностях потребителя финансовых услуг, методикой анализа основных 
положений договора с финансовыми организациями; 
основными приёмами и способами производства продукции общественного 
питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов в 
соответствии с требованиями к ее качеству, навыками контроля основных 
показателей качества, безопасности и микробиологических показателей пищевой 
продукции 
/ЗаО/ 

   

       

4. ФОРМА ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ 

ЗаО: 3 курс 
    

       

Разработчик программы Мельникова Е.Н.   _________________ 
 
И.о. зав. кафедрой Братишко Н.П.___________________  
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